Antalya "Halk"i
ekmegine kavustu




"lddia ediyoruz ki Antalya'da
hayatiniz boyunca bu kadar
lezzetli ekmek yiyemezsiniz.
Cunku bizde her sey dogal.
Biz burada hicbir katki mad-
desi kullanmadan ekmek
uretiyoruz. Inaniyorum ki
Antalyallar Halk ekmedi
yedikten sonra ekmegimiz
Antalyalilann vazgecemedigi
bir lezzet olacaktir. Cunku
her seyden once ¢ok
lezzetli, saglikh, hijyenik
ve cok ekonomik.

Antalya Biyiksehir Belediyesi'ne ait
Ekdag A.S'nin isletme hakkini alan Aktit
Group, Antalya halkina ucuz ve saglkli
ekmek Uretebilmek icin modern dona-
mmh bir ekmek fabrikas kurdu. Tama-
men ofomatik sistemlerle calisan fabrika-
da ekmekler hichir sekilde el degmeden
uretiliyor. Turkiye'nin en hijyenik tesisini
kurduklarini iddia eden firma yetkilileri,
Antalya halki icin en lezzetli, en saglkl
ve en ucuz ekmegi irettiklerini dile gefir-
diler. istanbul ve Ankara'daki benzerle-
rinden sonra Tiirkiye'nin lgincl biyik
ekmek fabrikas: ile Antuf"_.rulmln ekmek
ihtiyacini karsilamakla kalmayacak clan
bu tesiste, ekmegin saghkli ve hijyenik
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kosullarda iretilmesi saglamirken; Halk
ekmek lezzetiyle sofralan sisleyecek, hi-
yahyla da gecim derdinde olan Antalya
halkinin ylzini gildirecek.

Antalya Biyiksehir Belediyesi'ne ait
Ekdog Ekmek Fabrikasini yapilan ihaley-
le alan Aktit Group, Antalya halk icin
saglkl, hijyenik, lezzetli ve ekonomik
ekmekler iiretiyor. Ciddi bir biitceyle ku-
rulan tesisin Yénetim Kurulu Baskani
Mehmet Niikte ile “Halk” ekmek Gzerine
konustuk.

Firmamizdan
bahseder misiniz?

Alkdtif Group E-l:;:;lmmyim- Alktif Group
olarak, insaat, petrol(akaryakit), gi-
dalunluy mamuller), turizm sektérlerinde
hizmet veriyoruz. Ankara kokenli bir fir-
mayiz. Aile sirketiyiz.

Halk ekmegin
Antalya’ya gelisini
anlatir misiniz?

Istanbul'da ve Ankara’da Halk ekmek
arhk clmazsa olmazlardan biridir. Bur-
sa, Ankara, Adana, Izmir gibi biiyiik se-
hirlerin disinda da halk ekmek var.

Antalya'da da Halk ekmek varmis za-
ten. Ama cogu kisi bilmedigi icin tercih
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sebebi haline getirmiyordu. Bu nedenle
Antalya Biyiksehir Belediyesi Halk ek-
megin islevini yerine getirmedigini gori-
yor ve Halk ekmek iki yil iist Gste ihaleye
cikiyor. Ama ilgingtir hi¢ kimse talip ol-
muyor. Daha sonra iiciinci ihaleye biz

kahldik ve ihale biz de kald.

Fabrikanin elusmagsi icin
ne kadar y Jﬂph ? 1 _
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PRI cla iireteceqiz, Bizim

oldugumuz kenular

kmek Fabrikasini kirala-

Szlesme geregi; temizlik, hii}-ren,

yat, gramaj, biife kontrolleri,

Bte yerleri gibi konulan kapsayan her
sey onlann inisivatifinde. Kontroli elden
birakmadan bu sekilde bir :;u||§m-|:l}r|u

iretiyoruz ekmeklerimizi.

Ancak istedigimiz kalite ve kosullarda
Antalyalilara daha iyi Griin sunabilmek
adina 11 Mi{}'q}n Euro’luk bir yahrim
gerceklestirdik. Biitiin bu fabrikay 7 ay
icerisinde tamamladik.

Ekmegin kalitesi hakkinda
bize biraz bilgi
verir misiniz?

Kaliteli ekmek iretmek icin kullandig-
mz maddeler cok nemlidir. Bunlar un,
maya, su, yag ve bir de katki maddeleri
olarak siralanabilir. Bizim fabrikamiza
girmeden &nce bu ham maddelerin bi-

tin analizleri :,-ruplll',r:;:r. Ornek vermek

gare-lr.ir.&e; un aldik deﬁﬂ mi? Un kam-
yondan indirilmiyor. Ciinkii &nce labora-
tuarda testleri yapiliyor, ardindan sonug-
lara bc:lullynr. Uygunsa, hii}rEniltsE de-
polanmiza &yle giriyor. Bu islem diger
iriinlerde de aym sekilde uygulaniyor.
Cinki maya cok ¢abuk bozulan bir
triindiir. Mayalor saklamak igin &zel
depolarimiz var. Mayay soguk depoda

muhafaza etmezseniz cabuk bozulur.
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Bozulunca da bakteri iiretmeye baoslar.
Biz bu tiir konularda cok hassas davran-
yoruz ve fiketicinin génil rahathg ile
ekmegjini yiyebilmesini istiyoruz. Fabri-
kamizda, kullandigimiz gida maddele-
riyle hijyenik bir sekilde lezzetli ekmekler
iretiyoruz. Yophgimiz iste iddialiyiz. Ay-
rica Antalya’da irefilen ekmek 150
gram ama bizim rettigimiz ekmek 200
gram. Gramaj ve liyot olarak diger ek-
meklerden farkli. Biiyiksehir Belediye
Baskam Menderes Tirel, “Antalya halki-
nin saghg benim icin cok dnemli” diyer.
Bizler de onun bu sézlerini hakkiyla vy-
gulamaya calsiyoruz. Tabii ki burada
Antalya halkinin kazane cok bisyiik. Bu
durumda Antalya halki hem tadiyla hem
hiyatryla ¢ok dnemli bir kazang saglar-
ken tamamen saglkl ve hijyenik kosul-
larda ekmek yemenin de keyfine Halk
ekmekle variyor. Halk ekmegin vcuz ol-
masi tamamen kar marjinin diisilk olma-
sindan kaynaklaniyor. iddia ediyoruz ki

Antalya'da hayahmz boyunca bu kadar
lezzetli ekmek yiyemezsiniz. Ciinki biz-




Uretimde kullamifan makinenin boyy 110 m,
Sifir noktasindan bu dev makineye giren hamur
110, metreden saghkli ve leziz ekmexler olarak GIxivor.

de her sey dogal. Biz burada katk mad-
desi kullanmadan ekmek drefiyoruz. Ina-
niyorum ki Antalyalilar bizim ekmegimi-
zi yedikten sonra ekmegimiz Antalya
halkinin vazgecemedigi ekmek olacaktr.
Cinkii her seyden énce cok saghkl, hij-
yenik, lezzetli ve ¢ok ekonomik. Piyasa-
doki ekmekler 150 gram. Yani 150
gram 25 kurusa veriyorlar, Biz ise 200
grami 25 kurusa veriyoruz. Bizim &nce-
likle fiyat olmak izere her konuda cok
farkimiz var.

Bu ekmegin saghkh

olduguna vatandasi nasil ikna
edecegiz?

35 Antalya’da 200 gram ekmek sah-
liyordu ve para kazoniliyordu. $imdi
%35 - 40 oraninda fiyah disirerek 25
kurusa sahliyor ve yine para kazaniyor-
lar. Demek ki bunu biz 20-22 kurusa ka-
dar geksek de para kazamilacak. Biz ka-
liteden &diin vermeden kar marjini duisii-
rerek ucuz ekmek Gretiyoruz. Ucuz olon

bir sey kit anlamini tasiyacak diye bir

sey yok. Clinkii kar marjimzdan fedakar-

ik yapiyorsunuz. Cok pahali olan ek-
mek cok kaliteli anlamini tasimaz. Ya-
ni Biiyiksehir Belediyesi'nin bize ver-
digi fiyat politikasi minimize edilmis
karlarla calisacaksimz. “Halk ekmegi
Antalyallar icin kurdurttum®  diyor
Menderes Tiirel, biz de Sayin Bas-
kanin istekleri dogrultusunda hareket
edecediz ve minimize edilmis hyatlarla
Af'l'rﬂl}"ﬂ hﬂlhlnﬂ hﬂm UeuE |'IE=|TI Sﬂ-ﬁllkll
hem de cok lezzetli ekmekler Uretecegjiz.
Ekmeklerin bifelere tasinmasi da tama-
men saghkh ve hijyenik kosullarda sagla-
niyor, Tasima araglanmizla Antalya’nin
belirli noktalanndaki bifelerimize her
saat bay tasima yopiyoruz. Buradaki
amacimiz; Antalyalimn bitelerde her
zaman ekmek bulabilmesini saglamak
ve yine Antalya halkina giiniin her saa-
tinde en taze ekmedi sunabilmek.
Fabrika hakkinda
bilgi verir misiniz?

Biz, ihalesini aldikion sonra fabrikay:
yedi ayda bitirdik. Burada 450-500 bin
YTL'ye yakin harcama yaparak laboraty-
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ar kurduk. Hammaddelerimizin timi la-
boratuarda her seyiyle inceleniyor, baki-
liyor, sonucuna gére mal alimi yapiliyor.
Bunlari yapmaktaki amacimiz halkin g&-
nil ruhul'llgl ile ekmegini }ri}reh-iimﬂsi_
Hijyenin saglanmasi igin cok ciddi bijtce-
lerle son teknoleji laberatuar kurduk. Te-
sisimizde, hic el deﬁmudun ekmekler
uretilecek, tam otomatik, akilli makine
dedigimiz yani tam otomasyonlu bir sis-
teme sohibiz.

Uretimde kullanilan makinenin boyu
yiiz on metre, ekmek yapilirken un sibir
metreden giriyor, hic el degmeden yiiz
onuncu metreden cikiyor. Dolayisiyla
bakhiimizda ekmek o kadar hijyenik bir
ortamda retilmis oluyor ki hicbir asa-
masinda, el degmenden tamamen kendi
dofal ortaminda hazir hale geliyor. Bir
delada yani bir soat on dokikada bes
bin bes yiiz ekmek Uretiyoruz.

Calisma ortamimizin kosullan yine cok

hijyenik. Buradaki ¢alisan insanlar bir
noktadan girip bir noktan ¢ikiyorlar. Ca-
lisanlar sabahleyin evinden isine geldik-
lerinde; kahvaltsim yapiyorlar, dusunu
aliyorlar ve hijyenik ortamda temizleni-
yorlar, ondan sonra Uretime gegiyorlar,
Béyle bir ortamda caligiyoruz. Yani te-
mizlenmeden hijyenik odanin, uretim
odasinin, kapisi agilmiyor. Ciinkii fabri-
kanin en hassas bélgesi orasi. Bizim fab-
rikamizda lretim alanimiza isletme mi-
disrimiiziin izni olmadan kimse giremez,
Uretim kapasitesi ve

satislar hakkinda bilgi

verir misiniz?

$u anda ginlik yiiz bin kapasitesi var,
yani giinde yiiz bin ekmek irefiyoruz. Bu
da cok iyi bir iretim mikian demek olu-
yor. Biyiksehir Belediyesi'nin istekleri
dogrultusunda yaphgimiz bifelerde giin-
lik yoklagik on bin ekmek satiliyor. Su an
Antalya’'nin yiiz noktasinda biifelerimiz

var. Bifelerin yapilmasinda bastan sona
cok biiyik bir titizlikle calishk. Biyikse-
hir Belediye Baskani Menderes Tirel bij-
felerin yopimiyla birebir ilgilendi. Renk
secimiyle, tasanmiyla, malzeme secimiy-
le tamamen &zel bir calsma saglandik.
Bifelerin genel tasanmindaki amoacimiz
tamamen hijyenik ve saglikl ortamda
iretilen ekmegin sunumunu da halka ya-
kigir bir sekilde yapmak istedik. Biifeleri-
mizin temizligi ve hijyeni ifade etmesine
ozen gosterdik. 3000 YTl'ye de bife
vardi ema biz yoklagk 11.000 YTl'ye
yaphk bifeleri. Bifelerin bulundugu nok-
talar yine belediye birimlerince belirleni-
yor. Bundan sonraki halktan gelen talep-
lere ve yophdimiz araghrmalara baka-
rak bifelerin yerlerini degistirebiliriz.
Sonucta ekmek Uretmekteki amacimiz
halka en iyi sekilde de ulashrmay: da
kapsiyor. Bu yizden de biitelerin halkin
en kolay vlasabilecedi yerde yani dogru
yerde olmasi gerekiyor.

Su anda iki cesit ekrne{;imiz var cok
yeni oldugumuz icin. ileriki dénemlerde
ekmek cesitlerimizi artracagiz.

Tesis kacg kisiye
istihdam sagliyor?

15 bin metre kare kapal alan ile hiz-
met verdigimiz tesisimizle fabrika iceri-
sinde 40 kisi, Antalya’nin yiiz farkh nok-
tasinda bulunan bifelerimizde de yiz ki-
si olmak lizere toplom yiiz lark kisiye is-
tihdam saglamis oluyoruz.

Adres: Antalya - Alanya Yolu 17. km
Serik Cad. No: 142 Calkaya / ANTALYA
Tel: [0 242) 426 39 07 - 424 39 64
Fax: (0 242) 426 39 55
www.anfalyahalkekmek.com
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